
 
 
 
 
 
 
S’apropen les festes de Nadal i hem pensat que és el millor moment per 
donar a conèixer  la nova collita de Pinot Noir, l’Acusp 2009.  
 
Al 2008 vàrem començar a recórrer un llarg camí per poder elaborar un  
Pinot Noir molt especial. Cercàvem fer un vi elegant, fresc, amb moltes 
notes florals i amb una important sedositat en boca. La primera collita de 
Pinot Noir  va ser molt minsa, les vinyes eren molt joves i finalment només 
es van embotellar 200 ampolles d’Acusp 2008. Aquestes poques ampolles 
es van esgotar el mateix dia que van sortir al mercat i molts de vosaltres no 
en vau poder gaudir. El 2009, no va ser una verema fàcil, els objectius 
estaven marcats, sempre intentant millorar el ja aconseguit, però la 
climatologia, als Pirineus, a 1000 metres d’alçada, hi juga un paper molt 
important. Una forta pedregada i un estiu massa calorós ens volien 
complicar la collita. El raïm va verolar tard i es va haver de fer un gran 
esforç a la vinya tenint cura de cada cep i cada raïm fins arribar al punt 
òptim de maduració per poder collir-lo. Com sempre, la verema es realitzà 
manualment, seleccionant i triant tots i cadascun dels raïms que es 
pensaven vinificar. Al celler, és va tenir la màxima cura i cada petit lot es 
va mantenir per separat fins al final de tot el procés. El resultat és un vi que 
presenta notes florals i especiades, té una textura sedosa i és complexe en 
boca amb un final llarg. La producció torna a ser limitada, només 1200 
ampolles, que aniran desenvolupant tota la seva complexitat aromàtica amb 
el temps en ampolla.  
 
Esperem que aquest Acusp 2009 us transporti, ni que sigui només per un 
instant als Pirineus, a 1000 metres d’alçada, on l’aire és pur i fresc, a un 
lloc on tot és calma, a un lloc on la neu cobreix les vinyes a l’hivern i a on, 
a l’estiu, el sol escalfa cada grà de raïm perquè desenvolupi tota la seva 
complexitat aromàtica. Esperem que en cada glop d’aquest vi us sentiu una 
mica més a prop de Castell d’Encus.  

 


